
 

二年生の食品実習がはじまりました 

 

 平成 29 年 5 月、食品系列の 2 年生が「総合実習」の授業内でアジの開き干しを製造しました。 

 4月に実習場の使い方や、小出刃包丁の研ぎ方を習った 2年生が、自身が研いだ包丁を使用して

初めての実習を行いました。 

 開き干しを干すには生憎のお天気でしたが、梅雨入り前のさわやかな風のおかげでべた付かず、

きっちりと干された開きが完成しました。 

 

写真.1実習場屋上で干しているアジの開き 

     

         写真.2干したばかりのアジの開き   写真.3一昼夜干したアジの開き 

                               


